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UNSER FAMILIEN BUFFET
 AM 

Montag, mittw
och, Freitag 

und 

Sonntag

OUR FAMILY BUFFET E
ACH 

monday, wednesday, frid
ay and 

sunday

SALAT BUFFETT
Pikanter Teufelssalat, exotischer Curry-Reissalat mit Früchten,
saisonale Salatauswahl

SALAT BUFFETT
Spicy „devil´s salad“ with beef, exotic curry rice salad with fruit,
fresh seasonal salads

KALTE SCHMANKERL
Rauchschinkenplatte; Tomate Mozzarella mit Basilikum; Antipasti 
Auswahl; Frischkäse im Gläschen

COLD PLATTER
Smoked ham platter; tomato mozzarella with basil; antipasti 
selection; cream cheese in a glass

BROTBAR
Ofenfrische Gebäckauswahl

BREAD BAR
assorted freshly baked bread specialities

SUPPENKÜCHE
Tafelspitzbrühe mit Maultaschen, Flädle und Backspätzle; Kürbis 
Kokos Suppe 

SOUP KITCHEN
Boiled beef broth with traditional garnishes (e.g. swabian ravioli, 
sliced pancakes); Pumpkin coconut soup

Familien Buffet / Family Buffet:
Kulinarisches Safari 
Cunlinary safari

KOCHSTATION
Asiatische Garnelenpfanne mit Bambussprossen und Gemüse

COOKING STATION
Asian prawn stir-fry with bamboo shoots and vegetables

VEGETARISCHE GERICHTE
No Chicken Curry         ; Chili sin carne,         ; Falafelbällchen        ; 
Pasta mit Tomatensoße; Sojaschnitzel mit Kräuterdip

VEGETARIAN DISHES
No Chicken Curry         ; Chili sin carne,         ; Falafel balls 
        ; Pasta with tomato sauce; soja cutlet with herb dip

HAUPTGERICHTE UND BEILAGEN
Käsespätzle mit Röstzwiebeln; Gyros mit Zaziki und Kräuterreis; 
Kalbshaxenragout mit Pesto Verde Gnocchi; Doradenfi let gegrillt 
in Kräuterbutter; Gedünstetes Gemüse mit Sauce Hollandaise; 
Rindersaftgulasch

MAIN COURSES AND SIDE DISHES
Cheese spaetzle with fried onions; gyros with tzatziki and herb 
rice; veal shank ragout with pesto verde gnocchi; sea bream 
fi llet grilled in herb butter; steamed vegetables with hollandaise 
sauce; beef goulash

TRANCHIERSTATION
Kräuterbraten vom Schwein mit Schmorkarto� eln

CARVING STATION
Herb-roasted pork with braised potatoes

SÜSSER ABSCHLUSS  DESSERT
Topfenknödel mit Nougat, Apfelstrudel mit Vanillesauce, Tiramisu, 
Variation von Mousse im Gläschen; bunter Obstspiegel, 
Dschungelglibber, Apfelküchle

SWEET TEMPTATIONS  DESSERT
Sweet dumplings with nougat, apple strudel with vanilla sauce, 
tiramisu, variation of mousse in mini glasses, delicious board of 
fresh fruits, jungle jelly, aplle fritters

KINDERBUFFETT
Schwäbische Lasagne; Mac´n´Cheese; Crispy Fingers mit Lego 
Pommes; Pasta Napoli; Gefl ügelfrikadellen mit Kindergemüse; 
Pancakes mit Apfelmus

KIDS COUNTER
Swabian lasagna; Mac´n´Cheese; Crispy Fingers with LEGO fries; 
pasta napoli; chicken meatballs with vegetables;pancakes with 
apple sauce

Pikanter Teufelssalat, exotischer Curry-Reissalat mit Früchten,

Topfenknödel mit Nougat, Apfelstrudel mit Vanillesauce, Tiramisu, 

1 Farbsto� , 2 Konservierungssto� , 3 Antioxidationsmittel, 4 Geschmacksverstärker, 5 Phosphat, 6 Vanillegeschmack, 7 Süßungsmittel, 8 Phenylalaninquelle, 9 Ko� ein, 10 Fettglasur, 11 Chinin, 12 Nährwertangaben je 100 ml: Brennwert <1,0 kJ (<0,25 kcal),  Eiweiß <0,1 g, Kohlenhydrate <0,1 g, Fett 0 g, 13 Sulfi te
1 Colouring agent, 2 Preservative, 3 Antioxidant, 4 Flavour enhancers, 5 Phosphate, 6 Vanilla fl  avour, 7 Sweetener, 8 Phenylalanine, 9 Ca�  ein, 10 Fat-based icing, 11 Chinin, 12 Nutritional information per 100 ml: energy <1.0 kJ (<0:25 kcal), protein <0.1 g, Carbohydrates <0.1 g, Fat 0 g, 13 Sulfi tes

Abbildung weicht vom tatsächlichen Produkt ab.  Photo deviates from actual product.
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UNSER FAMILIEN BUFFET
 AM 

Dienstag, Don
nerstag und S

amstag!

OUR FAMILY BUFFET E
ACH 

Tuesday, thurs
day and satur

day!

SALAT BUFFETT
Wurstsalat, Tomate-Mozzarella Salat,         Nudelsalat mit 
Gemüse, saisonale Salatauswahl

SALAT BUFFETT
Bavarian sausage salad, tomato mozzarella salad,          pasta 
salad with vegetables, fresh seasonal salads

VORSPEISEN
Räucherlachs mit Sahnemeerrettich, Samosas mit Asia Dip, 
Hartkäse Sortiment, Mixed Pickles

STARTERS
Smoked salmon with cream horseradish, samosas with Asian dip, 
assorted hard cheeses, mixed pickles

BROTBAR
Ofenfrische Gebäckauswahl

BREAD BAR
assorted freshly baked bread specialities

SUPPENKÜCHE
Gemüsebrühe mit Flädle, Gemüsestreifen und Backspätzle; 
Tomaten Rosmarin Suppe mit Croutons

SOUP KITCHEN
Vegetable broth with traditional garnishes (e.g. pancake stripes, 
vegetables and baked spaetzle); tomato rosemary soup with 
croutons

Familien Buffet / Family Buffet:
Schlemmer Expedition 
Taste Expedition

KOCHSTATION
Krautschupfnudeln (vegetarisch)

COOKING STATION
Noodles with cabbage, (vegetarian)

VEGETARISCHE GERICHTE
No Chicken Teriyaki         ; Waldpilze á la creme        ; 
Blumenkohlröschen im Backteig mit Senf Aioli; Pasta mit Gemüse-
bolognese

VEGETARIAN DISHES
No Chicken Teriyaki        ; mushrooms á la creme        ; 
Caulifl ower fl orets in batter with mustard aioli; Pasta with 
vegetable bolognese

HAUPTGERICHTE UND BEILAGEN
Hoki Filet in Rieslingsoße; Rinderbraten in Bordeauxsoße mit 
Spätzle; Rahmgeschnetzeltes „Züricher Art“ vom Kalb mit Mandel-
bällchen; Schweinerückensteak mit Schmelzzwiebeln; Mini 
Cordon Bleu mit Schmorkarto� eln; Reis; Gedünstetes Gemüse

MAIN COURSES AND SIDE DISHES
Hoki fi llet in Riesling sauce; roast beef in Bordeaux sauce with 
spaetzle; Zurich-style veal in cream sauce with almond balls; pork 
loin steak with caramelised onions; mini cordon bleu with braised 
potatoes; rice; steamed vegetables

TRANCHIERSTATION
Kalbsbraten Allgäuer Art

CARVING STATION
Roasted veal Allgäu style

SÜSSER ABSCHLUSS  DESSERT
Schoko Brownies, Kaiserschmarrn mit Vanillesoße, Topfenstrudel 
mit Waldbeeren, Variation von Mousse im Gläschen, bunter Obst-
spiegel, Dschungelglibber, Mini Kuchen Schnitten, gefüllte Pfann-
kuchen

SWEET TEMPTATIONS  DESSERT
Chocolate brownies, Kaiserschmarrn with vanilla sauce, curd 
cheese strudel with wild berries, selection of mousses in mini 
glasses, colourful fruit compote, jungle jelly, mini cake slices, fi lled 
pancakes

KINDERBUFFETT
Spätzle mit Rahmsoße, Mini Wiener mit Karto� elpürree, Chicken 
Nuggets mit LEGO Pommes, Rösti Pizza, Pasta mit Tomatensoße, 
Pancakes mit Vanillesoße

KIDS COUNTER
Spätzle with cream sauce, mini sausages with mashed potatoes, 
chicken nuggets with LEGO fries, rösti pizza, pasta with tomato 
sauce, pancakes with vanilla sauce

Wurstsalat, Tomate-Mozzarella Salat,         Nudelsalat mit 

Schoko Brownies, Kaiserschmarrn mit Vanillesoße, Topfenstrudel 

1 Farbsto� , 2 Konservierungssto� , 3 Antioxidationsmittel, 4 Geschmacksverstärker, 5 Phosphat, 6 Vanillegeschmack, 7 Süßungsmittel, 8 Phenylalaninquelle, 9 Ko� ein, 10 Fettglasur, 11 Chinin, 12 Nährwertangaben je 100 ml: Brennwert <1,0 kJ (<0,25 kcal),  Eiweiß <0,1 g, Kohlenhydrate <0,1 g, Fett 0 g, 13 Sulfi te
1 Colouring agent, 2 Preservative, 3 Antioxidant, 4 Flavour enhancers, 5 Phosphate, 6 Vanilla fl  avour, 7 Sweetener, 8 Phenylalanine, 9 Ca�  ein, 10 Fat-based icing, 11 Chinin, 12 Nutritional information per 100 ml: energy <1.0 kJ (<0:25 kcal), protein <0.1 g, Carbohydrates <0.1 g, Fat 0 g, 13 Sulfi tes

Abbildung weicht vom tatsächlichen Produkt ab.  Photo deviates from actual product.


